Alles in einem System!

Die KOST Warenwirtschaft bietet fiir alle Organisations- und Verwaltungsablaufe die geeigneten
Funktionen - praxisgerecht und benutzerfreundlich! Sie ermdglicht eine effiziente und
lickenlose Bearbeitung aller relevanten Prozesse und stellt samtliche Informationen von der
Beschaffung liber das Qualitatsmanagement und die Produktion bis zur Verwaltung bereit.

Die KOST Warenwirtschaft ist bei unseren Kunden seit vielen Jahren im Einsatz. Durch
standigen Informations- und Erfahrungsaustausch wird die Software laufend weiterentwickelt
und an die Bedirfnisse der Betriebe und die Anforderungen des Marktes angepasst. Bewahrtes
und Neues bilden so eine optimale Verbindung! Dies sichert Ihnen maximale Funktionalitat und
Benutzerfreundlichkeit!

Schnittstellen zu Drittsystemen wie Buchhaltung (z.B. SAP, DATEV), Dokumentenmanagement-
systemen, Kassensystemen, Lieferanten und dem eigenen bargeldlosen Paycaso-
Bezahlsystem erhohen die Leistungsfahigkeit von KOST zusatzlich.

Kurze Amortisationszeiten machen die Investition in die Software besonders attraktiv.
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Mit KOST fihren verschiedene Themen, Einkaufsorganisation & B2B, Lagerverwaltung,
Rezepturen & Qualitatssicherung, Kalkulation & Nachkalkulation, zur Ertragssteigerung. Durch
stetige Zusatzentwicklung und einer weitreichenden Parametrisierbarkeit werden Funktionen

zukunftsorientiert umgesetzt

Kalkulation &
Nachkalkulation

Einkaufs-

Rezepturen .. iber Deckungsbeitrag

bzw. Wareneinsatz, den organisation & B2B
.. sind fur die Verkaufspreis exakt .. macht den
Wareneinsatzsteuerung berechnen und Beschaffungsprozess,

und als Basis einer kontrollieren

kontrollierten
Produktion unerlasslich

Einkaufspreis und
Mengen transparent
und exakt

Auswertung Lagerverwaltung Rerwachtor
& Analysen .. exakter Uberblick
.. permanente Uber Lagerbestande
Information und und Wareneinsétze
Kontrolle pro Kostenstelle
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Mit Lieferantenkatalogen kann der
Einkaufsartikelstamm, LMIV, zusatzliche Infor -
mationen und Nahrwerte zeitsparend erfasst und
in Folge liber Sortimente fiir die Kostenstellen
freigegeben werden. Die standardisierte B2B
Kommunikation mit den Lieferanten ermaglicht
den Austausch von einkaufsrelevanten Daten wie
Katalogen, Preisen, Bestellungen, Lieferscheinen
und Rechnungen. Durch ein effizientes
Bestellwesen, die definierten Kriterien der
Wareneingangskontrolle, die  automatisierte
Rechnungskontrolle und ausfiihrliche Liefer -

statistiken, wird der Beschaffungsprozess
transparent und exakt iiberwachbar.

Stammdaten

Die Anlage des Einkaufsartikelstammes kann mit Hilfe der Lieferantenkataloge zeitsparend
durchgefiihrt werden.

Einkaufsartikel konnen in Sortimenten verwaltet werden, die wiederum den Kostenstellen
zugewiesen werden. Dies verhindert einen ,wilden* Einkauf!

Das Zuweisen von unterschiedlichen Bestellartikeln inklusive Bezeichnung (Produzent) und
Verpackungs-/Bestellgrofien pro Einkaufsartikel (nicht Rezeptur brechend!) ist moglich.

Lieferantenbewertung

Der Lieferant kann nach, definierbaren Kriterien, im System bewertet werden.

Preis- und Mengenstabilitat werden automatisch beurteilt.

Alle Beurteilungen werden in der Lieferantenhistorie gespeichert und kdnnen jederzeit
ausgewertet werden.
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Bestellwesen

Pro Artikel kannen beliebig viele Lieferanten gefuihrt werden.

Vorlaufzeiten, mogliche Liefertage und Mindestbestellmengen werden beriicksichtigt.
Bestellungen kdnnen Uber Einkaufslisten, anhand der Lagerbestande oder manuell erfolgen.
Bestellungen konnen aus Anforderungslisten der Abteilungen oder aus Vorschaumengen der
Meniiplanung generiert werden.

Neben Optimierung zum Produktionsdatum werden auch Best- und Aktionspreise
beriicksichtigt.

Bestellungen werden {iber E-Mail mit PDF-Anhang oder als EDIFACT ORDERS versendet. (B2B)

Rechnungskontrolle

Wareneingange konnen einzeln gebucht oder gesammelt zu einer Rechnung zusammengefasst
werden.

Toleranzen kdnnen im System hinterlegt und automatisch verbucht werden.
Preisabweichungen werden in der Lieferantenstatistik fiir die Jahresgesprache gespeichert.
Eine Kommunikation mit Dokumentenmanagementsystemen kann zur Verfiigung gestellt
werden.

Elektronische Rechnungen konnen als EDIFACT INVOIC oder X Rechnung in das System
Ubernommen werden. Automatisierte Rechnungskontrolle ist via Dokumentensystem maglich.

Wareneingangskontrolle

Wareneingange konnen ohne vorhergehende Bestellung erfasst oder aus Bestellungen
kommissioniert werden.

Mengen konnen auf die tatsachlich angelieferten Mengen angepasst werden. Leergut sowie
alternative Ersatzartikel konnen hinzugefiigt und automatisch mit dem Einkaufsartikel
verknupft werden.

Preise werden beim Wareneingang zum Lieferdatum mit den Werten des Lieferanten in den
Zukunftspreisen verglichen und angepasst.

Fehlmengen konnen als offene Bestellung gespeichert werden.

Wareneingange kdnnen mit Hilfe von elektronischen Lieferscheinen eingebucht und kontrolliert
werden.

Wareneingange konnen kontengenau in verschiedene Lager gebucht werden.

Liefer- und Lieferantenstatistiken

Diese liefern Informationen zur Preisentwicklung, Rabatten und Mengenentwicklung.
Vergleichsstatistiken zu anderen Lieferzeitraumen sowie Materialkostenveranderungs-
statistiken (MKV) kénnen erstellt werden.

Alle Statistiken kdnnen auch grafisch erstellt und nach MS Excel® exportiert werden.
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Zentrale Einkaufssteuerung

Alle zum Einkauf gehodrigen Stammdaten wie Lieferanten, Einkaufsartikel inklusive Preise und
Rabatte, Warengruppen und Aufwandskonten werden ausschlieBlich in der zentralen Datenbank

angelegt und an die lokalen Datenbanken weitergeleitet.

Samtliche Wareneingange der Betriebe werden an die zentrale Datenbank libermittelt und dort

konsolidiert

Zentrale KOST Datenbank (Einkauf)

*  Stammdaten (Einkaufsartikel &
Lieferanten)

e  VerpackungsgroBen pro Betrieb

*  Preise + Rabatte

e Lieferkosten, Mindestbestellmengen,
gelistete Artikel (Fixlieferant)

. Informationen zu Verfugbarkeit,
Vorlaufzeiten und Liefertagen pro
Betrieb

0

Verteilung der Einkaufsartikel

* Artikelgenaue Verteilung

e  Zuteilung uber Sortimente

e Zuteilung uber Lieferanten mit
Selbstauswahl

Zentrale

Preisanfragen und
Preisupdates

Zentrale KOST Datenbank
(konsoldierender Einkauf)

Lieferant

S Sl

nach Lieferanten

nach Einkaufsartikeln
nach Warengruppen
nach Filialen

nach Datumsbereichen
Lieferantenbeurteilungen

Ubermittlung
Einkaufsdaten

\—//"\

Zentrale KOST Datenbank pro Filiale/
Standort

lokale Artikel und Lieferanten

keine Anderung der Preise oder
Listungen moglich

nur von Zentrale vorgegebene Artikel

www _kost. at

Bestellungen
Wareneingange

Filiale
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Artikelgenaue Wareneingangs-
informationen nach Verbuchung des
Wareneingangs
Lieferantenbeurteilung pro
Wareneingang

Zentrale KOST Datenbank pro Filiale/

Standort

Bedarfsermittlung
Bestellungen
Wareneingange
Lieferantenbeurteilung




Standardisierte Kommunikation B2B (Business to Business)

Einkaufsartikel werden zeitsparend und zuverlassig mit allen benétigten Informationen aus
Katalogen und Ordersatzen (EDIFACT PRICAT, BMEcat, KOST CSV, PRICAT Gastro 3.4.) der
Lieferanten Gbernommen. Preisupdates konnen ebenfalls mit diesen Dateien durchgefiihrt
werden. Es erfolgt auch eine automatische Warnung bei anderen Preisen bzw. bei
Abweichungen zu Warengruppen. Elektronisch libermittelte Rechnungen, werden automatisch
mit den Wareneingangen verglichen und es kann auch ein Gutschriftsverfahren in Kost
umgesetzt werden.

Elektronische /
®
Ausschreibung MSExcal /
Analyse
Listung
Nachlistungen aus Edifact PRICAT, /
Katalog KOST CSV, BME.Cat /
Anlage
Listung
Edifact PRICAT, /
Preisupdate KOST CSV, BME.Cat,
Excel /
L\\._\ /_,/"/] v
ol Lieferanten
¢ / i
Bestellung Edifact ORDERS /
Kommi-
sionierung
Lieferung/ Edifact DESADV, /
Wareneingang Eigenformate /
Rechaurigs-
k‘eptrgll’é
Rechnung/ Edifact INVOIC /
Gutschrift xRechnung /
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Lieferung

Wareneingang

Mengenkontrolle
Preiskontrolle
Qualitatskontrolle
HACCP Kontrolle
Elektronischer LS

SO

-@ -0
e B

Lieferant .

Bestellung

v

Bestellung

<

tiber Mindest-
lagerbestande

Mobile Erfassung

uber Vorschaumengen aus
Mentplanen

Kriterien

Bestpreisbestellung
Fixlieferanten
mogliche Liefertage
Mindestbestellmenge
Vorlaufzeiten

Ubermittlung

Fax

E-Mail mit PDF Anhang
Elektronische Bestellung
(EDI ORDERS)

v
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Verwaltung
-
Stammdaten
Artikelbezogene Werte

s Lager-/Bestellartikel mit
Einkaufseinheit und
Fillmenge
Artikelbeschreibung, Bilder
GTINs (Barcodes)
Produzenten

LMIV Werte (von Kost
Produktdatenbank)

o

Lieferantenbezogene Werte

Artikelnummer
Rabatte, Preise
Liefertage
Lieferkosten
Mindestbestellmengen
Listung (Fixlieferant)

Ausschreibung <
i @/ Rl
Preisupdate <

e—p




Wareneingange werden direkt in den Lagerbestand
gebucht. Alle Anforderungen und daraus
resultierende Warenbewegungen zwischen den
Lagern konnen erfasst und aktuelle Bestande
abgerufen werden. Inventuren und Umlagerungen
konnen auch mit tragbaren Geraten (PDAs)
zeitsparend durchgefiihrt werden. Durch die
aktuellen Bestandsanzeigen konnen die Lager
jederzeit  effizient verwaltet werden. Zur
Optimierung stehen zusatzlich Lagerdrehungs -
analysen und Lageranalysen zur Verflugung

Interner Warenlauf

Eine genaue Aufzeichnung der internen Warenlaufe ist Voraussetzung fiir eine Kontrolle der
Wareneinsatze pro Kostenstelle.

Anforderungen und Umlagerungen kénnen mit PDAs (mit Barcode) durchgefiihrt werden.
Interne Anforderungen konnen auch uber das webbasierende KOST ASP Modul erfasst und
bearbeitet werden.

Bei der Umlagerung wird die sendende Kostenstelle entlastet und die empfangende
Kostenstelle belastet.

Inventuren

Kostenstellengenaue Inventurlisten konnen nach Artikeln, Warengruppen, Lagerbereichen und
Stellplatz sortiert werden.

Bei der mobilen Inventur wird die Inventurerfassung uber PDAs mit Barcodescanner und mit
KOST AE-App- Android Handy durchgefihrt.

Die Funktion der gleitenden Inventur ermoglicht eine Erfassung der Inventurbestande vor oder
nach dem geplanten Periodenende. Das System korrigiert den Inventurwert um samtliche
Transaktionen des Artikels (Zugdnge und Abgénge) bis zum Periodenende.

Lagerbestand

Nach jeder Buchung werden die Lager sofort ent- oder belastet und der Lagerbestand wird
aktualisiert.
Lagerberichte stehen mit allen bendtigten Sortierungskriterien zur Verfligung.
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Etikettier-Modul & Barcodes

Etiketten fur Einkaufs-, Rezeptur- und Verkaufsartikel konnen in jeder GroBe, mit allen
Informationen und in jedem Design erstellt werden.

Interne Barcodes, Riickstellproben und Produktetiketten konnen automatisch erzeugt werden.
Artikel konnen mit beliebig vielen Barcodes gefiihrt werden. Allergene, Zusatzstoffe, Nahrwerte,
Datenbank-Felder und fixe Texte konnen als QR-Code auf Etiketten abgebildet werden.

Lager- & Produktetikettierung Interner Warenlauf
¥ mit manueller Auswahl
¥ Erstellung von Lager- und Produktetiketten mit ¥ mittels Scanner
freien Designmdglichkeiten (Grofe, Beschriftung, v Uber Vorlagen (Fassungslisten)
usw.) v uber Fassungsvorschlag (iber Mindestbestande
v Beliebig viele Barcodes pro Artikel errechnet)

<

v Erzeugung von betriebsinternen Barcodes Uber Anforderungen aus dem Intranet (freigegebene
v Mehrere Barcode Formate Artikel) durch automatische Abbuchung (fur Artikel,
die zwar

in einer Kostenstelle verkauft werden, aber in dieser
Kost lle nicht produziert bzw. nicht mit Bestand
gefihrt werden)

Lager
T — Kiiche
Wareneingang
Lagerbestand -
v Direkt aus einer Bestellung
v manuell ohne Bestellung
¥ Verbuchen von elektronischen LS
¥ Verbuchung von Lieferkosten, Artikel-, Waren- Buchungen be- oder entlasten den
und Rechnungsrabatten Lagerbestand sofort
v Waagenanschluss fur Wareneingangskontrolle Lagerbestand kann jederzeit abgerufen
¥ Verbuchung des Leerguts S ; werden Lagerbestandskorrekturen fir
v Sofortige Belastung der Lager Wareneingang bleibt Schwund/Bruch

bis zur Rechnungsersetzung editierbar

\_/\

Inventuren

> Verwaltung

v Erfassungslisten konnen nach Artikeln,
Warengruppen, Lagerbereichen und Stellplatz
sortiert werden

v Inventurerfassung mit PDAs und Barcodes

v Erfassung von Einkaufs- und
Halbfertigartikeln

v Waage fur Gewichtserfassungen

\/\
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Kiichenleitung

—

Produktion —
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In GroBkiichen sind genaue Prozessablaufe
unerlasslich. Von der Meniplanung  mit
2 Vorkalkulation lber die Beschaffung laut
é Produktionsvorschau bis zur tatsachlichen

Produktion, der Portionierung, Verpackung und
Auslieferung kann mit KOST jeder einzelne Schritt
genau geplant, erfasst und kontrolliert werden.
Durch diese Prozessoptimierung ergeben sich

Einsparungen bei Wareneinsatzen
Personalkosten.
Meniiplanung Vorschau/Beschaffung

Erstellung von Menuplénen beliebig weit
in die Zukunft

Kalkulation der Menulinien bzw. des
ganzen Mentiplans

Mehrere Mentiplane gleichzeitig

Rotation von Menuplénen (Wiederholung)
Komponenten- und Meniisystem
mischbar

Informationen pro Komponente zur
letzten Veroffentlichung, Menge und WES
Ausdruck tber MS Word - und Excel
Vorlagen mit Néhrwerten, Allergenen,
Inhaltsstoffen, Bildern und Logos
Veroffentlichung im Intra- und Internet
Veroffentlichung iber APPs

v Berechnung von Einkaufslisten
mit Vor-schaumengen zum
Mentuplan

v Berucksichtigung von
Vorlaufzeiten

v Weiterleitung an Bestellwesen

Produktionsverwaltung

\/\

Bestellungen von Mitarbeitern, Kunden
und Konferenzservice
Zusammenfassung der Bestellungen zu
Produktionsauftragen
Produktionsauftrége mit Rezepturen und
Produktionsanweisungen

Zuweisung an Produktionsstationen
Fassungs- und Bestelllisten zu
Produktionsauftragen
Zusatzproduktionen zu Auftragen

Verpackung/Auslieferung

v' Verpackung in Einwegschalen

v Verpackung von
Schopfverpflegung

v Erstellung von Liefer- und
Ladescheinen

v Umlagerung von der Produktion
auf die Ausgabe bzw. den Kunden

v Erstellung von Produktetiketten

\/\
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Meniiplanung

Mit der Meniplanung konnen beliebig viele Meniiplane gleichzeitig angelegt und verwaltet
werden.

Ein Komponententausch ist lber mehrere Meniplane und Kalenderwochen maoglich.
Komponenten und Menisystem sind beliebig kombinierbar.

Die Erstellung von Meniiplanen ist beliebig weit in die Zukunft moglich.

Mentplane konnen mit einfach bedienbaren Kopierfunktionen untereinander und in die Zukunft
kopiert werden.

Komponenten konnen nach Wareneinsatz, Deckungsbeitrag, Allergenen, Inhaltsstoffen, Gewicht
usw. ausgewahlt werden.

Ein Ampelwarnsystem markiert bei der Meniiplanung die verschiedenen Werte (Wareneinsatz,
Deckungsbeitrag, Nahrwerte usw.). Die Ampelwarnungen werden je Komponente und fiir das
ganze Meni angezeigt.

Mit der Kalkulationsvorschau erhalten Sie einen Uberblick iiber die Kalkulation Ihrer Meniis und
Komponenten.

Meniiplan muss
gedndert werden

www _kost. at

Menuplan wird an
Betriebe verteilt

i

des Mentiplans erzeugen

Bestellungen anhand

A

euer Meniiplan steht
zur Verfiigung

Mendlinien bzw.
Komponenten aus

Portionsgrofen oder
Preise anpassen.

anderen Menuplanen Komponenten
ubernehmen wechseln
Veroffentlichen
Menuplandruck
an Displays senden
im WEB veroffentlichen
Meniiplan ist | . Meniiplan speichern
fertiggestellt und freigeben
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Auswahl der Mentplan
Komponenten und Komponenten sind | Kalkulation .
Zuweisung zu den ausgewahlt = Uberprifen (WES, B
Mendlinien Preise, DB)
x
Neuer Meniiplan F.l* 4 *
wird benétigt . __' ter options optional
Filter fur Auswahl
Kann der neus einsetzen (Warengruppe, Portionsgrofen und Kalkulation mit
Menuplan von einem WES, Allergene, L Bezeichnungen Mengensimulation
bestehenden Meniplan Nahrwerte, Eignung, (Mentiplandruck) Portionsgrofen oder
geleitet werden? letzte Veroffentlichung Uberprfen. Preise anpassen
etc.) ’

Komponenten
wechseln

lentiplan entsprichl
den Kalkulations-
vorgaben

optional

Prufung auf
ernahrungsrelevante
Anforderungen
(Allergene, Nahrwerte,
Eignung etc.)

Anforderungen sind
erfallt

A




Meniiplanausdruck und Veréffentlichung

Tages- und Wochenmeniipldane kénnen in KOST iber Crystal Reports®, MS Word® oder MS
Excel®-Vorlagen in mehreren Sprachen ausgedruckt werden.

Inhaltsstoffe, Allergene, Nahrwerte, Logos und Preise konnen angezeigt werden.

Mit den Vorlagen konnen das Layout und der Inhalt auf den jeweiligen Betrieb angepasst
werden.

Produktschilder kénnen in beliebigem Layout, mit LMIV-Werten und in mehreren Sprachen
ausgedruckt oder auf Monitoren an der Ausgabestelle angezeigt werden.

Meniiplane kdnnen im Intra- und Internet verdffentlicht werden.

Zentrale Meniiplanung & Meniiverwaltung

In der Zentrale konnen beliebig viele unterschiedliche Meniplane erstellt werden. Die
Meniplane werden den Betrieben bzw. Betriebsgruppen zugewiesen.

Pro Betrieb konnen Meniilinien festgelegt werden, die verpflichtend im Meniiplan vorkommen
missen. Der Betrieb kann diese Meniis nicht aus dem Meniplan entfernen.

Zusatzlich konnen die Betriebe den lokalen Meniplan um von der Zentrale freigegebene
Komponenten in lhrer Datenbank erweitern.

Zentrale Datenbank
Meniiplanung

Menuplane pro Betriebsgruppe bzw.
Betrieb

Berechtigungen ob Wahlmenii- oder
Pflichtmendlinie

beliebig weit in die Zukunft

Verteilung der Meniiplane

laut Betriebsgruppen bzw. Betrieb,
inklusive aller Rezepturen und
Einkaufsartikel

Lokale Datenbank
Filialen/Standorte

lokaler Menuplan
Menuplan kann erganzt werden
(vorhandene Rezepturen)

Pflichtmendlinien laut Zentrale
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Rezepturen sind fiir die Wareneinsatzberechnung,
die Produktion und das Qualitdtsmanagement
unerlasslich. Wareneinsatze, LMIV-Werte, CO02-
Werte, Allergene, deklarationspflichtige
Zusatzstoffe, Nahrwerte und selbstdefinierte
Informationen (z.B. Regionalitdt) werden Uber die
Rezepturen hochgerechnet und laufend
aktualisiert. Rezepturen sorgen fiir eine gute und
gleichbleibende Qualitat der Produkte. Dies sichert
die Zufriedenheit Ihrer Kunden.

Rezepturen

Rezepturen bilden die Basis einer kontrollierten Produktion.

Grundrezepturen missen in KOST nur einmal angelegt werden und konnen in allen
weiterfihrenden Rezepturen eingefiigt werden.

Putz- und Rustverluste konnen einfach liber Faktoren abgebildet werden. Portionsgrof3en
konnen in der Meniplanung lber Faktoren geandert werden.

Informationen zu Produktbeschaffenheit, Anrichteanweisungen, Verpackungs- und
Regenerationshinweise kdnnen inklusive Fotos hinterlegt werden.

Wareneinsatz, Allergene, Zusatzstoffe, Nahrwerte, frei definierbare Zusatzinfos (z.B.
Regionalitat), frei definierbare Zusatzwerte (z.B. C02) und hinterlegte Einkaufsartikel-Zutaten
werden automatisch Uber alle Rezepturen hochgerechnet. Zusatzlich stehen auf Rezeptur-
Ebene frei definierbare Kriterien und Informationen zur Verfligung: Zubereitungsformen, 5 frei
definierbare Kriterien sowie freie Zusatzinfos, die sich nicht aus der Rezeptur ableiten lassen
(z.B. Limited Edition, Summer Special, etc.).

Qualitatsmanagement & HACCP-Monitoring

Qualitatsmanagement-Faktoren dienen als Qualitatsmerkmale fiir Lieferanten.

Anhand dieser Kriterien konnen im Rahmen einer Lieferantenbewertung Aussagen uber
bisherige Erfahrungen und die Zufriedenheit getroffen werden.

Mit seinen QM & HACCP-Kontrollmoglichkeiten deckt KOST die Bereiche Wareneingang, Lager,
Produktion und Auslieferung ab.

Kerntemperatur und Qualitatskontrollen beim Wareneingang werden in der Datenbank
gespeichert und flieBen in die Lieferantenbewertung ein.

Eine Reklamationsverwaltung fiir den Wareneingang steht zur Verfligung.

Etiketten fiir Riickstellproben und LMIV-konforme Auszeichnung fiir Verkaufsartikel (inkl.
Zutatenliste) konnen erzeugt werden.
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Wareneinsatzsteuerung

Die Wareneinsatze der Rezepturen werden bei der Anlage automatisch berechnet und in Folge

laufend aktualisiert.

Die aktuellen Wareneinsatze unterstiitzen bei der Kalkulation in Verkauf und Meniplanung.
Bei zu hoher Abweichung des Wareneinsatzes / Deckungsbeitrags erfolgt eine automatische

Kalkulationswarnung

\

Neue Rezeptur
wird benétigt

Einkaufsartikel werden
angelegt und

freigegeben

Sind alle bendtigten
Einkaufsartikel vorhanden
und zum Rezeptieren
freigegeben?

Einkaufsartikel sind
angelegt und
freigegeben

Neue
Zwischenrezeptur
anlegen

Sind die bendtigten
Zwischenrezepturen

vorhanden und freigegeben?

Neue Rezeptur
anlegen

Kann eine bestehende
Rezeptur angepasst
werden?

\

Rezepturgruppe,
Einheiten,
Eignungen festlegen

A4
Rezeptur
Rezeptur . uberprufen (LMIV
zusammenstellen L Werte, CO2,
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Beschreibung etc.)

A

Bestehende
Rezeptur
duplizieren

A4

Y

Rezeptur ist
fertiggestellt und

freigegeben

Rezeptur kann
verwendet werden
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Rezeptur anpassen




Auf Basis des aktuellen Wareneinsatzes kann die
Preiskalkulation, inklusive verschiedener
Preisebenen, manuell oder automatisch erfolgen.
Die Kalkulationsvorschlage konnen fir die
verschiedenen Produktgruppen als Rohaufschlag,
Deckungsbeitrag oder prozentueller Wareneinsatz
vordefiniert werden. Mit Kalkulationsanalysen
kdnnen die Werte mit aktualisierten
Wareneinsatzen und Verkaufsmengen uberwacht
werden. So sichern Sie sich die geplanten
Deckungsbeitrage.

Kalkulation

Farbliche Ampelwarnung von Kalkulationszielen direkt im Verkaufsartikel.

Bis zu 20 Preisebenen, die iber hinterlegter Warengruppen bezogene Berechnungsformeln
kalkuliert oder automatisch berechnet werden kénnen.

Beliebig viele Spartenbezogene Aufschlagsgruppen, definierbar (mit Rohaufschlag,
Deckungsbeitrag und prozentueller Wareneinsatz).

In der Kalkulation konnen die Aufschlagsgruppen als Preisvorschlag herangezogen werden (RA,
DB oder WES). Die Preisiibernahme zum Basispreis erfolgt manuell. Die Kalkulation der
Preisebenen kann manuell oder automatisch erfolgen.

Kalkulationswarnung iiber Einfarbung der Preise in allen Preisiibersichten (2 Stufen: maximaler
WES = ROT, Kalkulationswarnung in Prozent vom maximalen WES = GELB).

Nachkalkulation

Die Wareneinsatze der Rezepturen werden bei der Anlage automatisch berechnet und in Folge
laufend aktualisiert.

Die aktuellen Wareneinsatze unterstiitzen bei der Kalkulation in Verkauf und Meniplanung.

Bei zu hoher Abweichung des Wareneinsatzes / Deckungsbeitrags erfolgt eine automatische
Kalkulationswarnung.

Zusatzlich steht in der Menliverwaltung eine Nachkalkulation zur Verfligung, welche die
Wareneinsatzabweichungen zwischen Planung und Produktion anzeigt.
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KOST bietet viele detaillierte Berichte, Statistiken
und Analysen fur Stammdaten und alle im
Programm  durchgefihrten  Buchungen. Als
Berichtsgenerator  wird Crystal Reports®
eingesetzt, was den Export nach MS Excel und
anderen MS Office-Anwendungen ermaglicht.
Vordefinierte Berichte konnen an ausgewahlte
Empfangergruppen automatisiert versendet oder
im Dashboard fir einzelne User bereitgestellt
werden. Dadurch wird ein zielfiihrendes Controlling
sichergestellt.

Berichte / Statistiken / Analysen

Alle Berichte, Statistiken und Analysen konnen vor der Anzeige gruppiert und gefiltert werden.
Die Einstellungen kénnen gespeichert werden und von Crystal Reports® nach MS Word® und
MS Excel® exportiert werden.

In den Berichten konnen Stammdaten und Transaktionsdaten, wie in KOST, erfasst und
ausgedruckt werden. Beispiele: Lagerberichte, Inventurberichte, Wareneingangsberichte

Die Statistiken werten Transaktionen aus und konnen auch fiir Vergleiche herangezogen
werden. Zusatzlich stehen grafische Darstellungen zur Verfligung. Beispiele: Verkaufsstatistik,
Liefer- und Lieferantenstatistik, Kalkulationsstatistik, etc.

Analysen von abgeschlossenen Perioden stehen zur Verfligung und konnen verglichen werden.
Beispiele: Wareneinsatzanalyse, Kalkulationsanalyse, Daily Food Cost Analyse (Auswertung von
Wareneinsatz in Bezug zu Essensteilnehmern bzw. Abweichungen zwischen Soll- und Ist-
Wareneinsatz)

Mit den buchhaltungsrelevanten Berichten kdnnen alle Werte kontrolliert werden, die fiir die
Firmenbuchhaltung bendtigt werden. Beispiele: Buchungsinformationen Wareneingang
inklusive Ruckstellungen, Inventur, Umlagerungen, etc.

Taglich bendtigte Berichte / Statistiken / Analysen kdnnen in das Dashboard als Schnellzugriff
eingefligt oder automatisch uber E-Mail an definierte Benutzergruppen versendet werden.

Gleitender Periodenwechsel

Geschaftsperioden werden mit dem gleitenden Periodenwechsel abgeschlossen.

In der Ubergangszeit zwischen alter und neuer Geschéftsperiode werden Transaktionen von
beiden Geschaftsperioden gleitend eingegeben.

Vorteil: in beiden Perioden kann bis zum Abschluss weiter gebucht werden, sodass keine
Standzeiten entstehen.
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